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Vakmanschap 1s meesterschap

Miracle en Satisfaction, Edith Piaf en Dt, Ver=
haage, Belladonna en Postillon, namen van
nieuwe rozensoorten, gewonnen door kruising
en veredeling, een proces van ongeveer zes jaat.
Na het zotgvuldig kiezen van de kruisings-
ouders gaat het stuifmeel van de vaderplant

via een penséel op de stamper van de.

moederroos, waarvan de eigen meeldraden
verwijderd zijn. De zaadjes van de tijpe
bottels leveren duizenden zaailingen, waaruit
- tijdens de groei - voortdurend wordt ge-
selecteerd. Slechts één plant  blijft tenslotte
~ovet, stammoeder van alle tozen wvan het
nieuwe ras, die nu vermeerderd wordt doot
het enten en oculeren .op speciale onderlagen.

Vakmanschap is meesterschap. Dat geldt voor
rozenkwekers, dat geldt al dtichonderd jaar
voor de brouwers van Grolsch. ,

- -Dank zij dit vakmanschap~kan Grolsch ook

nu nog worden gebrouwen volgens de bij-
zondere ' methode van Gildemeester Peter
Cuyper, in 1677 eigenaar van de Grolsche
Bierbrouwerij. Zijn natuutlijke brouwwijze,

overgeleverd van Vader op Zoon, wetd in
de loop der eeuwen steeds verbetetd en ver-
tijnd en aangepast aan modetne mogelijkheden.
Daaraan dankt het Grolsche bier zijn eigen
karakter, met die bijzondere smaak en frisheid
en dat fijne aroma,

Ook de natuutlijke houdbaatheid van Grolsch

die in een verfijnd brouw- en rijpings-
proces van viet maanden ontstaat*- is voor
de smaask van groot belang. :
(het kunstmatig houdbaat maken) kan daarom
achterwege blijven. Hierdoor is Grolsch wet-
kelijk vers bier, vers als kersen zo van de
boom, vers als een bedauwde peszik zo van
de stam. Als het voor U op tafel staat, heeft
Grolsch dezelfde bijzondere smaak, dezelfde
frisheid en hetzelfde fijne aroma 3ls wanneer

U het in de brouwerij zou kunnen

Bierkenners vragen

Pasteurisatie .

drinken, z6 uit het proefkraantje
van een tijpingsvat getapt.

En tenslotte door de gezellige
Grolsche beugelfles:

3 voordelen:

® KWALITEIT :vers bier,

e GEMAK: geen
opener nodig,

e ZUINIGHEID: de
fles behoeft niet in
één keer te worden
leeggeschonken,




