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Guolsch!

handige Grolsche

drink

Zuinigheid was het, pure zuinigheid
om niet te investeren in nieuwe fles-

voordelen sen. Terwijl de brouwerijen in West-
oa. door.de fles met de Europa na de oorlog massaal over-

schakelden op de handige halve-liter-
met-kroonkurk, hield de familie De

beugelsluiting Groen zich bij de plompe, zware en
, - onhandige beugelfles. Maar bij

kwalitelts: steads (vers bior. + Grolsch zijn ze nog elke dag opgeto-

LAY (T G gen over dat gebrek aan vernieu-

zulnigheid: U hoeft de fles
nietin één keerleegte schenken!

wingsdrang. De ‘knalpot’ is immers
niet zo maar een fles. Het is een sym-
bool voor ambachtelijkheid en exclu-
siviteit. Dit jaar gaat de brouwerij het
eeuwfeest van de beugel dan ook uit-
gebreid vieren.

" Plop, de beugel

“ishonderd

Door Bob Gevers

n de archieven van de Grolsche Bier-
brouwerij bevindt zich nog een nota
uit 1897 van de Verenigde Glasfa-
brieken uit Schiedam. Een rekening
voor Theo J. de Groen, voor de levering

~ van een partij beugelflessen. Twee jaar
- eerder had de Utrechtenaar brouwerij
~ De Klok in Groenlo overgenomen. De
“ halve liters met hun metalen beugel en

_porseleinen kop waren toen nog alge-

meen in zwang bij de bierbronwers. De

in de kelder. In een advertentie uit de ja-
ren '50 speelt de brouwer ook bewust in
opdiesobere houding vande pilsdrinker:
‘U hoeft de fles niet in één keer leeg te
schenken!’, zoluidde de wervende tekst.
Die eerste beugelflessen zien er wat
plomper uit dan het huidige exemplaar.
Grolsch heeft het namelijk één keer aan-
gedurfd om de fles te restylen. Dat ge-
beurde in het begin van de jaren ’60. De
bekende vormgever Koen van Os kreeg
de opdracht de beugel te stroomlijnen.
Hij gaf de fles het huidige uiterlijk. Het

over de lopende band rinkelen. De tech-
niek voor het sluiten van de beugels is
ook een zeldzaam specialisme gewor-
den. Grolsch laat de machines dan ook in
eigen beheer ontwikkelen en bouwen.

Bovendien is de mogelijkheid om de fles
opnieuw af te sluiten technisch gezien
ook een hinderlijke eigenschap. Want
eenmaal leeggeschonken zijn ze thuis
ook uitstekend te gebruiken omer ande-
re vloeistoffen in te bewaren. Zoals olie.
Snel: ‘Daarom hebben we zeer geavan-
ceerde snuffelapparatuur geinstalleerd,

Inhoud
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Breed fornuis

Uit grootmoeders tijd, maar wel
met hedendaagse techniek. Atag
introduceert een nieuw fornuis
van110 centimeter breed met dub-
bele ovens en bijpassende wasem-
kap. Dit bijzondere fornuis is ge-
schikt om mee te koken, bakken,
braden, grillen en warm te hou-
den. Deklassieke styling wordtge-
accentueerd door de warme kleur
groen of blauw. Het apparaat her-
bergt een vier pits gaskookplaat,
een electrische contactgrill, een
warmhoudzone, een glazen kap,
een oven met stralingswarmte en
een turbo-oven, een aparte grill-
ruimte eneenlavoorkeukengerei.
Hetfornuiskost4.999 gulden, eris
een bijpassende wasemkap bij te
leveren. Informatie bij Atag Keu-
kentechniek, telefoon 0315 - 68
7887.

Wandcloset

Zonder hak- en breekwerk een
wandcloset monteren; kan dat?
*Ja’, zegt Wijnbeek Sanitair uit
Uitgeest die een montage-element
levert waarmee de installatie van
een wc aan de muur een fluitje van
een cent zou zijn. Het element is
zowel in hoogte als breedte trap-
loos verstelbaar waardoor het ge-
valin elke ruimte zou moeten pas-
sen. Na installatie kan de zaak
worden bekleed met gipsplaten en
daarna tegels of stucwerk. De

hoogte is eveneens door de instal-
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sloten en bij een niet al te grote produc-
tie-omvang ging dat ook best.

~ Na de oorlog kreeg de mechanisatie

evenwel ook de brouwerijen in haar
greep en dat ging gepaard met de onstuit-
bare opkomst van de handige, economi-
schekroondop. Desnelheid vande afvul-
lijnen kon er immers sterk mee worden
opgevoerd. De moeilijk te hanteren beu-
gelfles werd slachtoffer van de moderne
eisen omtrent automatisering en effi-

.ciency. De introductie van het kroon-

dopje vergde overigens wel stevige in-
vesteringen in nieuwe spoel- en vullij-

_nen. En daar voelde de Grolsch niets

voor.

Bovendien wensten de Twentse en Ach-
terhoekse bierdrinkers - de zo belangrij-
ke thuismarkt van Grolsch - geen af-
scheid te nemen van die zo gemakkelijk
aftesluiten fles. Dat was trouwens ook al
eenkwestie van zuinigheid: je hoefde die
halveliternietmeteenleegte drinken, de
aangebroken fleskonnogbesteventerug

s o T reSTaa e
gel’, zegt commercieel
?

directeur Rob
Snel, ‘werd sierlijker, charmanter, vrou-
welijker. Debeugel kreegschouders, een
taille en heupen.’

Sindsdien is er nooit meer wat veran-
derd. Want de klant wil het niet, en de
brouwerij dus ook niet. Grolsch vraagt
via consumententests nog wel eens of er
misschien toch nog wensen zijn. Bijvoor-
beeld een kop van kunststof, in plaats
van porselein. Of doorzichtiger glas. Of
een lichtere fles. Of een ander kleurtje,
misschien? Maar de antwoorden zijn al-
tijd uiterst stellig en eenduidig. ‘Hetis al-
tijd nee’, zegt Snel. En daarom blijft de
beugel zo.

Dat het eigenlijk een oneconomische en
onhandige verpakking is, dat neemt de
brouwer graag voor lief. Zo werken op
de bottelarij in Groenlo, waar de beugel-
lijnen zijn geconcentreerd, drie keer zo-
veel medewerkers als op vergelijkbare
afdelingen waar de kroondopjesflessen

len. Die apparaten identificeren elk ver-
keerd geurtje.’

Maar die investeringen zijn het waard.
Want de beugelfles is voor Grolsch wat
de Coca-Colafles voor het limonadecon-
cern is. ‘Het is voor ons ook geen Kil,
koud ding’, zegt Rob Snel. ‘Het is geen

fles, hetis een concept! Diebeugelisonze |

merkpersoonlijkheid. Die staat model
voor alles was Grolsch is: kwaliteit, am-
bachtelijkheid, eigenzinnigheid, vers
bier, genieten....’

‘tIseigenlijk een nogal merkwaardigmo-
del, die beugel. ‘Ja, je zult 'm nu maar
moeten bedenken. Leuk ontwerp, zou-
denwedanzeggen, maar datmoestenwe
toch maar niet doen. Laten we toch maar
voor iets eenvoudigers kiezen. Maar die
éigenzinnigheid is tevens haar kracht.
Het is de perfecte verpakking om er jon-
gere, trendgevoelige bierdrinkers mee
aan te spreken. Die vinden de beugel
geen oubollige fles, maar grijpen het mo-

del juist aan om zich ermee te onder-
scheiden.’

Snel heeft het hierbij vooral over rand-
stedelijke jongeren. In Twente en de
Achterhoek is de beugel eigenlijk een
heelgewone fles. Indeze regio wordt ook
een kwart van de complete Nederlandse
halve-liter-pils-plas opgedronken. Ui-
teraard heeft dat met de bekendheid van
de beugel te maken. Die is hier ook be-
kender dan het pijpje, hoewel 65 procent
van het totale Nederlandse pilsvolume
uit pijpjes wordt geschonken. De rest is

voor de halve-liters en van die markt
heeft Grolsch de helftin handen: jaarlijks
worden er 200 miljoen beugels afgevuld
in Groenlo.

De beugel is zo belangrijk dat deze altijd
staat afgebeeld in advertenties. Snel:
‘We hebben er zelfs wel eens z6 de na-
druk op gelegd dat de indruk ontstond
dat we geen pijpjes hebben.” Dus werden
de kleinere flesjes weer wat meer naar
voren geschoven. In de beroemde cam-
pagne ‘Vakmanschap is Meesterschap’
waarvoor Paul Huf meer dan dertig jaar

de foto’s maakte, was die beugel overi-
gens in geen velden of wegen te zien. Er
stond alleen eenschuimend glasbiercen-
traal op die stillevens en portretten.
Maar tegenwoordig staat de beugel weer
centraalindereclame. En de tv-commer-
cials voegen daar nog een extra dimensie
aan toe: het plopje. Rob Snel bootst het
geluid van het openen van zo’n beugel
perfect na. Op de tv is het plopje altijd te
horen: ‘Want ditis de enige fles waarbijje
dlle zintuigen moet betrekken. Ook je
oren....”

Ouderwets aan de slag met zelfgemaakte zuurkoo!

Liflafjes hebben we de af-
gelopen weken wel genoeg
gehad. Het is weer tijd voor

stevige kost. Zuurkool met

worst en spek, goede
brandstof voor koude da-
gen. De eenvoudige ’coun-
try-keuken’ is in en daar
past een geen-fratsen-ge-
woon-lekker gerecht als
zuurkool prima in. En wat
is er nou leuker dan eens
ouderwets aan de slag gaan
met zelfgemaakt? We ke-
ken de kunst af op boerde-
rij Het Groene Spoor in
Rossum en ontdekten het
geheim van kneden en nog
eens kneden. Met een
drupje karnemelk...

Door Frederike Krommendijk

e’j a water, Harry?’. Nee,

== Harry lijdt niet aan een
blaasprobleem. Harry

kneedt. En voor een goede zuur-
kool is juist dat kneden, het kneu-
zen van de kool, van belang. En

: ~ dus ontstaat in het werkhok van

Het Groene Spoor in Rossum een

 ware competitie: wie heefthet eer-

ste een laagje vocht op de kool?

- Aan zuurkool komt geen azijn te

- pas. De kool wordt ingelegd met
- zout. Melkzuurbacterién richten

* daneenwaar feestmaal aan en zet-
“ten suiker, zetmeel en andere

.f.f koolhydraten om in melkzuur.
- -Dat zuur verdrijft de bacterién die

Een medewerker van Het Groene Spoor stopt de gesneden kool in een plastic vat.

bederf kunnen veroorzaken. Een
beetje karnemelk bij het inmaken
helpt de melkzuurbacterién een
handje om op gang te komen. De
eerste week moet de inmaakpot
redelijk warm (een graad of 20)
worden weggezet, dan zijn de bac-
terién het drukst. Na een week
moet de pot naar een koelere plek,
een graad of vijf is prima. Na zes
weken is de zuurkool klaar voor
consumptie.

In Rossum maken ze zuurkool vol-
gens dit aloude recept. En met suc-
ces, want per winter wordt zo’n

600 kilo verkocht, voornamelijk
in groente-abonnementen. Jan
Nijmeijer van Het Groene Spooris
er trots op. ‘Hier in de regio zou ik
zo gauw niet weten wie nog meer
bedrijfsmatig  zelf  zuurkool
maakt. Het is toch meer een
Noordhollandse aangelegenheid.
Er zijn nog wel particulieren die
het zelf doen, die komen hier dan
kool halen. En in Duitsland wordt
het ook nog wel gedaan’.

Het Groene Spoor maakt een paar
keer per winter nieuwe zuurkool.
Bij veel andere biologisch-dyna-
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mische bedrijven wordt in €én
keer voor de hele winter geprodu-
ceerd, maar dat vinden ze in Ros-
sumniet zo’n goed idee, ‘Alsje het
zo als wij een paar keer per winter
maakt, zit het niet zo lang in het

vat. En dan blijft het knapperiger. '

Deze zuurkool smaakt ook lekker
rauw, beetje postelein eronder en
klaar’, zegt Nijmeijer.

In de werkruimte staat alles klaar.
Grote glanzende kolen, vers van
het land. De snijmachine, di¢ er
ragfijne reepjes van moet maken,
Zout, jeneverbessen, een fles bio-

logische karnemelk. Alle werkge-

Teiis goed schoongemaakt.

Het Groene Spoor gebruikt witte
kool én savooiekool, die is zachter
dan zuurkool van louter witte
kool. ‘Wij houden een verhouding
van één op vijf aan: één kilo sa-
vooiekool op vijf kilo witte. Maar
wie van nog zachter houdt, kan
meer savooiekool nemen. Hoe
meerwitte kool, hoeknapperiger’.
De boerderij reserveert echte kan-
jers voor de zuurkool, die zijn zo
groot dat een modaal gezin er wel
een week mee voort kan. Twee ki-
lozijn dekolenzo’n beetje, de ech-
te zuurkool-kolen op de velden in
Noordholland zijnnog veel groter.
De kolen worden eerst goed ge-
wassen, lelijke buitenbladeren
gaan eraf. Een enorm mes klieft de
kolen in behapbare brokken voor
demachine, die erfijne reepjesvan
maakt.Indeplastic vaten volgt het
kneden. ‘De kool moet gekneusd
worden tot er vocht vrijkomt.
Maar je moet er geen brij van ma-
ken. Verder moet je het heel goed
aanstampen, Hoe minder lucht er
in zit, hoe beter het gaat. In een
zuurstofloze omgeving gedijen de
melkzuurbacterién beter en Kkrij-
gen de verkeerde bacterién geen
kans’, legt de biologische boer uit.
Wie een tien liter vat wil vullen,
moet daar ook ongeveer tien kilo
kool in kwijt zien te raken, dan is
de dichtheid goed.

Na elke laag kool volgt wat zout
(vijf gram per kilo kool) en een
beetje karneémelk als witte motor
(per kilo een half borrelglaasje).
Enkele jeneverbessen geven extra
smaak, ‘Maar dat kan ook met
mosterdzaad of venkelzaad. De
meeste mensen vinden jenever-

Zuurkool lekker
én heel
gezond

Eigengemaakte  zuurkool
smaakt heerlijk. De kool is
nog wat knapperiger en goed
herkenbaar, wel even wat an-
ders dan de zurige drab die uit
sommige supermarktzakjes
rolt. Zuurkool is nog gezond
ook. Bijdeze inmaakmethode
gaan geen voedingsstoffen
verloren en de kool barst van
‘de vitamine C, Het is licht
verteerbaar.
Zuurkoolwordtal eeuwen ge-
waardeerd. Kapitein Cook
namin de 18e eeuw al vaatjes
‘mee bij zeiltochten rond de
wereld. Daarbij werd ontdekt
‘hoe waardevol deze inge-
maakte kool was; er bezweek
niet één bemanningslid aan
scheurbuik, een aandoening
die werd veroorzaakt door
vitaminegebrek.

bessen het lekkerst, omdat je dan
van die ouderwets smakende
zuurkool krijgt’. Voor een emmer
van vijf liter heeft u dus vijf kilo
kool nodig (waarvan ongeveer
acht ons savooiekool en de rest
witte kool). Verder 25 gram zout,
vijf halve borrelglaasjes karne-
melk en een stuk of 10 jenever-
bessen.

Als het vat propvol zit, gaat het
deksel erop. Nijmeijer gebruikt

‘huis, tuin, doe-het-zelf, eten en drinken, geld, boeken, radio & tv, kranten, weekbladen, video, cd, top-50, consumententips

-

™

plastic vaten met deksels. In het
deksel is een gat geboord, waar
met wat wurmen een waterslot in
kan. Via dat ’slurfje’ kan de zuur-
stof ontsnappen, terwijl er geen
zuurstof van buiten bij de kool
kan. Neem de emmers niet te
groot: elke keer als het vat wordt
geopend om er wat uit te halen,
komt weer zuurstof binnen en dat
versnelt het bederf.

De echte Keulse pot is dan wel
prachtig, maarvergt wel veel meer
gedoe met een schoongemaakte
steen, schone doeken en het weg-
scheppen van de laag witte drab
die zich bovenop vormt. Die kim-
laagisniet giftig, maar moet er wel
af. Een moderne inmaakpot heeft
een waterslot, maar voor mensen
die het zomaar eens willen probe-
ren is dat wel een hele aanschaf.
Drogisterij Rob van Gelderin Am-
sterdam importeert zuurkoolpot-
ten met waterslot voor ons land.
‘Elk jaar komen er mensen bij die
hetzelf willen maken. Het zijn gro-
te stenen potten met een waterslot
enstenen’, legt hij uit. Wie een pot
wil bestellen, kan bellen: 020-675
2616.Een 7,5 liter pot kost 75 gul-
den, een 10 liter pot kost 95 gul-
den, de 15 liter variant is voor 115
gulden te koop. Als ze bezorgd
moeten worden, komen daar
vrachtkosten bij- Van Gelderadvi-
seert niet te grote potten te kopen,
omdatdie ergzwaarzijn. Mettwee
potten van tien liter kan een gezin
makKkelijk de hele winter eigenge-
maakte zuurkool eten. Ook in
Dhuitsland zijn de zuurkoolpotten
volgens de kenners te koop bij gro-
te huishoudzaken. Maar een lege
mayonaise-emmer met deksel en
waterslot kan ook prima.

montage-element TEC T kost f.
528,93. Informatie: 0251 - 36 10
10.

De Italianen hebben weer wat
moois bedacht: het Ondula badka-
mermeubel van aluminium. Het
lichtgewicht materiaal is sterk,
slijt- en krasvast en kan prima in
eennatte omgeving staan. Hetisin
verschillende kleuren gelakt enle-
verbaarmet een blad inmarmer of
graniet. Het blad heeft dezelfde
ronde vorm als de kastfronten en
bevat een keramische witte in-
bouwkom. Eén of meer fronten
kunnen worden geleverd in ge-
matteerd glas. Rekjes, kasten,
spiegels, handdoekstangen en
wasbakken maken het program-
ma compleet. Informatie bij Burg-
mans Agenturen, telefoon 010 -
450 8451.
Glazen kleurplank
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Fetim uit Amsterdam die glazen
producten op de markt brengt on-
der de merknamen Duraglass en
Durafix heeft z’n doorzichtige
’planken’ nu voorzien van een
kleurtje. Tevens is er een aantal
nieuwe vormen bedacht die sinds
kort in de bouwmarkten liggen.
Duraglassis er behalve in blank nu
ook in geel, rood, blauw, groen en
wit. Ook de Durafix clipsdieaande
muur worden bevestigd en waarin
de glazen plaatjes passen zijn in
kleur aangepast. De ’plankjes’
hebben een matte en glanzende
kant. Het zandstraaleffect zorgt
ervoor dat vette vingers en derge-
lijke minderkans hebben. Het pro-
duct is gemaakt van veiligheids-
glas. Informatie: 020 - 580 53 33.




